
Menu

Le Château 

Velouté  d ’Asperge t iéde

Trio de  fromages  d ’Auvergne af f inés
Chutney de poire

L A  F R A I C H E U R  D U  C H Â T E A U

L ’ E N T R É E  D U  C H Â T E A U

Œuf cocotte  aux pet its  pois ,  éc lats  de  lards  croust i l lants ,  espuma
légère  de  fromage blanc et  mouil lettes  dorées .

O U

L A  C L E F  D U  C H Â T E A U

O U

Tartare  de  poisson aux agrumes ,  avocat  dél icatement assa isonné.

L A  D E C O U V E R T E  D U  C H Â T E A U  
Souris  d ’agneau aux saveurs  marocaines  et  ses  pet its  légumes primeurs .

O U

Pavé de saumon rôt i ,  art ichaut  et  fenoui l  fondant ,  r i sotto crémeux,
émuls ion de truffe .

O U

Risotto crémeux aux art ichauts  et  fenoui l  fondants ,  émuls ion de truffe

L A  G O U R M A N D I S E  D U  C H Â T E A U

Foie  gras  mi-cuit ,  chutney de coing dél icatement épicé ,
réduction d ’orange et  pain d ’épice .

 Dôme reine Exotique 
O U

Dôme roi   chocolat  Mandarine 

de Codignat

Pâques
de

6 0  €  T T C
H O R S

B O I S S O N  
S E R V I C E

C O M P R I S  

J O Y E U S E S  P Â Q U E S  A U
C H Â T E A U  D E  C O D I G N A T
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	L’ENTRÉE DU CHÂTEAU
	60 € TTC HORS BOISSON  SERVICE COMPRIS
	Foie gras mi-cuit, chutney de coing délicatement épicé, réduction d’orange et pain d’épice.
	Œuf cocotte aux petits pois, éclats de lards croustillants, espuma légère de fromage blanc et mouillettes dorées.
	Tartare de poisson aux agrumes, avocat délicatement assaisonné.
	LA DECOUVERTE DU CHÂTEAU
	Souris d’agneau aux saveurs marocaines et ses petits légumes primeurs.
	Pavé de saumon rôti, artichaut et fenouil fondant, risotto crémeux, émulsion de truffe.
	Risotto crémeux aux artichauts et fenouil fondants, émulsion de truffe
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